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石油ストーブのオーバーホール（分

解掃除）なら、ぜひ当社へ。全メー

カーに対応します。

オーバーホールした

ストーブは、寒くなるまで、

当社で保管いたします。
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T・ｋの いっすな～、ごっつぉ（ごちそう)）

魚・野菜下処理図鑑
切り方で味が変わったり、簡単なひと手間でおいしくなったり、料理上手への基本がここに！

パセリを食べよう エビときのこのアヒージョ

材料（３～４人分）

エビ 250g

鶏肉 150g

マッシュルーム 10個くらい

エリンギ 2～3本

オリーブオイル 大さじ5

アヒージョの素 適量

にんにく 適量

パセリ 1袋

クラッカー 適量

《作り方》

①．エビは殻をむき、背わたを取ります。鶏肉は食

べやすい大きさに切ります。

②．マッシュルームは、大きいものは半分に切り、

エリンギは１㎝幅くらいの輪切りにします。

③．にんにくは、半分に切って芽を取ります。パセ

リは葉の部分をちぎり茎は２㎝くらいの長さに切っ

ておきます。

④．２０㎝くらいのフライパンか鍋に、切った材料

とオリーブオイル、アヒージョの素を入れて、混ぜ

合わせてから中火にかけます。こげないように時々

混ぜてください。沸騰したら弱火にして７～８分煮

ます。

⑤．具材に火が通ったら、パセリをたっぷり乗せ、

フタをして1分で出来上がり クラッカーにのせて

いただきます。



ｅ ス ナ ー ・ g o o d s i n f o r m a t i o n ( 商 品 情 報 ）「い
っすな～」

今 野 康 行 の 短 編 小 説



今 野 康 行 の 短 編 小 説

は し く れ の 男

加 奈 子 の 家 を 出 た の が 、 八 時 ご ろ で あ っ た 。

す っ か り 夜 の 世 界 に な っ て い た 。 司 郎 は 暗 い 道 を 車 で 走

り 出 し た 。 機 嫌 の 悪 い 加 奈 子 を な だ め る の に 骨 を 折 っ た 。

そ の 気 苦 労 と 肉 体 的 な 疲 労 と で 司 郎 は 元 気 を 失 っ て い た 。

頭 脳 の 一 画 に は 佐 藤 の 要 求 が こ び り つ い て い る 。 そ の 解

決 の う ま い 方 法 が ま だ 考 え つ か な い 。 考 え あ ぐ ね て 、 思 考

力 が す り き れ て し ま っ た よ う に 思 わ れ た 。

も う 何 も 考 え ま い と 思 っ た 。 加 奈 子 の こ と も 金 の こ と も

女 房 の こ と も 。 ぼ ん や り し て い る の が い ち ば ん い い か も し

れ な い 。

寂 し い 道 路 で あ っ た か ら 、 人 通 り も な か っ た 。 街 灯 が 遠

い 間 隔 を 置 い て と も っ て い た 。

ふ と 気 づ く と 前 方 か ら 、 小 さ な 灯 が ゆ れ な が ら 近 づ い て

来 た 。 鈍 く 、 茶 色 に く す ん だ よ う な 頼 り な い 灯 の 色 で あ る 。

腰 が 曲 が っ て い る 老 女 が 、 自 転 車 を 左 右 に 大 き く ゆ ら し な

が ら 運 転 し て い た 。 自 転 車 は 大 き く ゆ れ て い る の だ が 、 老

人 の 視 線 に は 全 く ブ レ が な か っ た 。

道 路 の 角 で 、 司 郎 は 車 を 止 め て 、 ぼ ん や り 自 転 車 の 過 ぎ

る の を 待 っ て い た 。 い や 、 自 転 車 の ラ イ ト を 見 て い た と い

う 方 が 正 解 で あ ろ う 。 別 に み る 必 要 が あ っ て の こ と で は な

か っ た 。 た だ 、 ぼ ん や り と 、 そ の 鈍 い 円 形 の 光 の 移 動 を 眼 で

追 っ て い た の で あ っ た 。

そ の 時 、 何 の 前 触 れ も な く 、 一 つ の 霊 感 が 彼 の 頭 に ひ ら

め い た 。 急 に あ る 考 え を 思 い つ い た と い う の は 弱 い 言 い 方

で あ ろ う 。 い く ら 頭 を 捻 っ て も 、 頭 脳 を 働 か せ て も 、 解 決 の

で き な か っ た も の が 、 思 考 力 の 真 空 状 態 の と き に す ば ら し

い 着 想 が わ い た の だ か ら 、 こ れ は や は り 霊 感 な の で あ る 。

少 な く と も 司 郎 に は そ う 思 わ れ た 。 そ れ ほ ど の 妙 案 で

あ っ た 。 彼 の 頭 の 中 に 、 さ つ さ つ と し て 春 風 が お く り こ ま

れ て く る よ う に 感 じ ら れ た 。 手 品 は 考 案 さ れ た 。 そ の 夜 、 家

に 帰 っ た 彼 は ぐ っ す り 眠 っ た 。

あ く る 日 、 司 郎 は 見 違 え る よ う に 元 気 に な っ て 役 所 に 出

た 。 彼 は 一 日 中 、 机 に し が み つ い て 書 類 の 作 成 に 没 頭 し

た 。 日 頃 は 部 下 の 持 っ て く る 書 類 に 眼 を 通 し 、 認 印 を お し

て 怠 惰 に 既 決 箱 に 投 げ こ む だ け の 彼 で あ っ た が 、 そ の 日 は 、

彼 み ず か ら 起 案 書 類 を 書 い た の で あ っ た 。

彼 は 一 段 落 が つ く と 、 佐 藤 の ケ イ タ イ を ダ イ ヤ ル し た 。

「 も し も し 、 佐 藤 さ ん 。 こ の 間 の お 話 の 件 、 ほ ら 、 立 退 補 償 の

件 で す が 、 一 千 万 円 は と て も ダ メ で す が 、 半 分 の 五 百 万 円

な ら 、 私 の ほ う で な ん と か や っ て み ま し ょ う 」

佐 藤 の 声 は 歓 喜 に 躍 っ て い た 。

「 え え 、 で き ま す か ！ そ れ は あ り が た い 。 半 分 と は 辛 い で す

が 、 あ な た の 顔 を 立 て て 辛 抱 し ま し ょ う 。 承 知 し ま し た 。 い

い で す よ 。 よ ろ し く お 願 い し ま す 」

何 が 顔 を 立 て て 辛 抱 す る と い う の だ 。 コ ノ 野 郎 ！ 、 と 腹

の 中 で 悪 態 を つ い た 。

書 類 は 三 時 す ぎ に 完 成 し た 。 司 郎 は 急 い で 車 を 本 所 へ 走 ら

せ 、 こ つ こ つ と 階 段 を あ が っ て 、 副 市 長 室 の 前 に 立 っ た 。 隣

の 市 長 室 の 扉 の 前 に は 在 否 の 指 示 標 が あ っ て 、

「 出 張 」 と 出 て い た 。 そ れ は も と よ り わ か っ て い た

こ と で あ る 。 市 長 の 上 京 中 で も な い と こ う い う 手

品 は で き な い の だ 。

副 市 長 は 大 き な 机 の 前 か ら 首 を 上 げ た 。 豊 か な 頬

と 白 い 頭 を し て い た 。 う す い 微 笑 み を た た え て 、 愛

想 が よ い 。 副 市 長 が 愛 想 が よ い の は 理 由 が あ っ た 。

彼 は 次 の 市 長 選 挙 に 出 馬 す る つ も り な の だ 。 今 の

市 長 と は 仲 が 良 く な か っ た 。 こ と ご と に 確 執 が あ

る 。 副 市 長 は 市 議 会 議 員 連 の 多 く に 自 己 の 勢 力 を

伸 ば し て い る 。 そ の た め 市 長 は 、 こ の 副 市 長 を ク ビ

に す る こ と が で き な か っ た 。

次 の 選 挙 に は 今 の 市 長 を 蹴 落 と し て 当 選 す る と

い う の が 副 市 長 の 念 願 だ 。 そ の た め 彼 は 部 下 に も

の わ か り が よ く 、 や さ し か っ た 。 人 気 取 り で あ る こ

と は も ち ろ ん で あ る 。

部 下 は そ れ を よ く 知 っ て い た 。 狡 猾 な 彼 ら は 上

司 の こ の 弱 点 に つ け い っ て い た 。 か れ ら は 副 市 長

の 決 裁 が 寛 容 で あ る こ と を 、 意 識 の か く れ た と こ

ろ で 要 求 し て い た 。 司 郎 の 狙 い も そ れ な の だ 。

副 市 長 は 、 司 郎 の 起 案 し た 書 類 に 眼 を 通 し た 。 司

郎 は 机 の 前 に 立 っ て 、 副 市 長 の 右 手 を 注 視 し て い

る 。 そ の 右 手 の 指 が 印 判 を 握 っ た 。 司 郎 は 胸 が 鳴 っ

た 。

「 設 計 変 更 か ね 。 工 事 と い う も の は な か な か 面 倒 な

も の だ ね 」

「 は あ 」

こ れ だ け の 会 話 で あ っ た 。 一 言 の 質 問 が あ る わ

け で は な い 。 副 市 長 は 決 裁 印 を 無 造 作 に 押 し て 書

類 を 戻 し た 。

事 務 に う る さ い 市 長 は 上 京 中 で あ っ た 。 副 市 長

の 決 裁 は そ の 代 印 で あ る 。 司 郎 の 思 う 壺 に 事 は や

す や す と 運 ん だ 。 五 百 万 円 が 一 瞬 に 捻 り 出 た 。

手 品 の タ ネ は こ う で あ る 。 南 外 バ イ パ ス 第 一 区

排 水 工 事 予 算 は 当 初 一 千 六 百 八 十 一 万 円 で あ っ た

が 、 排 水 工 事 の 設 計 変 更 と い う 理 由 を つ け て 既 決

予 算 の 中 か ら 五 百 万 四 千 円 を 流 用 追 加 し た の で あ

る 。 つ ま り 、 都 市 計 画 道 路 線 上 の 立 退 補 償 で は 規 則

に 縛 ら れ て 不 可 能 だ し 、 強 引 に や っ て は 目 立 つ の

で 、 比 較 的 に 人 目 の 届 か な い 排 水 工 事 の 設 計 変 更

に よ る 家 屋 移 転 費 と し た の で あ っ た 。 既 決 予 算 か

ら 流 用 し た の も 目 立 た な い 方 法 で あ っ た 。

こ れ が 司 郎 が 夜 の ド ラ イ ブ で 天 啓 の よ う に 得 た 書

類 操 作 の 妙 案 で あ っ た 。

し か し 、 こ の 書 類 手 品 に は ミ ス が あ る 。 書 類 に は

た ん に 、 「 排 水 工 事 設 計 変 更 ニ ヨ ル 家 屋 移 転 費 」 と

し て い る だ け で 、 移 転 費 の 見 積 単 価 は い く ら か 、 家

屋 は ど ん な 大 き さ か 、 誰 の 所 有 か 、 ど こ か ら ど こ に

移 す の か 、 い っ さ い 明 記 し て い な い 。 「 寛 容 」 な 副 市

長 の 人 気 取 り 的 な 盲 判 が 、 こ の 破 綻 を 救 っ て い た 。

～ 次 号 へ 続 く ～

～ 今 野 康 行 の あ い さ つ ～

リ ニ ア 新 幹 線 の 建 設 工 事 の 影 響 に よ り 、 地 下 水 が 枯 れ て し ま っ た と い う 現 象 が 起 き て い る そ う で す 。 そ も

そ も 、 リ ニ ア 新 幹 線 っ て 、 本 当 に 必 要 な の で し ょ う か ？ も っ と 豊 か に 、 も っ と 便 利 に と 、 い つ ま で も 進 歩 を 求

め 続 け て も キ リ が あ り ま せ ん 。 お い し い ご は ん を 食 べ て 、 あ た た か い お 風 呂 に 入 っ て 、 あ た た か い 布 団 で 眠 っ

て 、 お い し い お 酒 を 飲 む 、 私 は 、 こ れ だ け で 十 分 幸 せ で す 。 も っ と ぜ い た く な 暮 ら し を し た い 、 と 思 わ ず 、 つ つ

ま し く て も い い か ら 、 平 和 で 穏 便 な く ら し が で き れ ば い い 、 と 私 は 強 く 思 っ て い ま す 。



黄門切礼治のＷａｆｆｌｅ‘ｓ ｂｏｏｋｍａｋｅｒ（ワッフル版ブックメーカー）

（黄門）え～、皆様ようこそ当クラブへ。私は当クラブのマスター兼オッズメーカーでございます、黄門切礼治です、今月もよろ

しく。それでは早速、先月のべディングの結果と配当を発表します。先月は、わたくし黄門切礼治が「ラーメンみちのく」へ初来

店した時に注文したメニュー、を賭けの対象にしました。そして、その結果は、、、、、あご出汁しょう油、が正解でした！これ

に10イースナ―をベットしていた今野康行007が、20イースナ―をゲット！合計110イースナ―となりましたが、007より、ぐだ男マ

マへ100イースナ―を返却したいという要望がありましたので、10イースナ―で再スタートしていただきます。そして～、食べに

行っていない、にベットしていたぐだ男ママは残念、5,000イースナ―カット、6月です、6月といったらアジサイ、アジサイといっ

たら男鹿のアジサイ寺「雲昌寺」、そして～、男鹿といったら～、海鮮屋（なんでやねん ）、ここのランチは最高！定番メ

ニューの海宝丼のように～、ボリューム満点の～、必殺、黄門カッター カッター（エコー）、合計40,000イースナ―となりまし

た。そしてそして～、鶏豚骨しょう油、にベットしていた高行君も残念、1,000イースナ―カット、カレーは肉より魚介がうまい！

海鮮カレーのように～、塩の風味たっぷりの～、必殺、黄門カッター カッター（エコー）、合計19,000イースナ―となりました。

雲昌寺のアジサイ、本当にきれいです。ぜひ、見に行ってください。そして、ランチは海鮮屋の海宝丼、￥3,190もするのですが、

必食の価値、アリアリですぞ、え、へへへへへへへ。

バン、バン、バン！←黄門切礼治が開始のハンマーを激しく叩く

（黄門）え～、それでは、今月のギャンブルに移ります。6月は雨の季節であり、梅雨入りの時期でもあります。そこで今月は、

今年の梅雨入りは6月の何日か、を賭けの対象とします。1951年から2023年までの日付を平均すると6月15日、この日を本命とし、

最も早かったのが、1997年の6月2日で、5月に梅雨入りしたことは、過去ありません。逆に最も遅かったのが、1964年の7月3日で、

2017年も7月1日で、7月に梅雨入りしたのが2回あります。2023年は6月9日、2022年は6月6日と、最近は平年よりも早く梅雨入りして

いる、などなど、さまざまな要素を分析し、私は、このようなオッズをつけました。

5月に梅雨入りする 300：1 6月16日から6月23日までの間 6：1

6月1日から6月7日までの間 4：1 6月24日から6月30日までの間 15：1

6月8日から6月15日までの間 2：1 7月に梅雨入りする 90：1

それでは、お三人にカルディでよく購入する商品を紹介していただきながらベットしてもらいます、べディング

～一分間のシンキングタイム～

（黄門）え～、それでは、ミスター今野康行007、お願いします。

（今野）ちょいと黄門ちゃんよ、梅雨入りがいつだって、どうでもいいだろ？お前は本当にバカバカしい奴だ、全く。私が生まれ

た1970年が6月18日だったので、6月16日から6月23日までの間、に2イースナ―をベットする、以上。あ、以上じゃないか、え、へ

へへへへ。私がおすすめするのは、ズバリ、「どらい納豆・うすしお味・40g」です。納豆を低温フライ加工したもので、におい

もねばりもなく、ポリポリとした食感で、納豆が嫌いな人でも食べられます。国産大豆100％使用ですので、絶対に、体に、良い

です（夢グループの社長風に）。私はコレをつまみながら、お酒を飲んでいます、皆様も、ぜひ！

（黄門）え～、それでは、ミスぐだ男ママ、お願いします。

（ママ）もう梅雨の季節か～、本当に、一年はやっ！そりゃ、年とるわ、全く。わたし～、梅雨って嫌いだし～、なので～、遅く

梅雨入りするのを期待して～、オッズもいいし～、と言っても～、わたし～、レディースアートネイチャーの高泉さんじゃないし

～、実物触ったことないし～、あれ、やってみてもいいですか？そういう訳で～（どういう訳だ ）、6月24日から6月30日までの

間、に5,000イースナ―をベットしま～す。私のおすすめは、これからの季節はアイスコーヒー。あと、「モカキリマンジャロコー

ヒーゼリー・205g」も、冷やして食べるとおいしいで～す♡

（黄門）え～、それでは、ミスター高行君、お願いします。

（高行）最近は、異常気象が続いています。いつ、何が起きるか、全くわかりません。なので私は、ここで勝負にでます！今年の

梅雨入りも、異常なことになるでしょう、前例のない、5月に梅雨入りする、に4,000イースナ―をベットします！実は私、大の甘

党でもありまして、特に杏仁豆腐に目がありません。なので、私のおすすめは、「パンダ杏仁豆腐・ミニ・215g」です。トロリと

した食感とミルキーな味わいがたまりません、みなさまも、ぜひ！

（黄門）え～、それでは、今野康行007が当たりますと12イースナ―、ぐだ男ママが当たりますと、なんと75,000イースナ―、高行

君が当たりますと、なんとなんと1,200,000イースナ―が加算されます！それでは皆様も、ぜひ、カルディに出向き、ベッターがお

すすめする商品を、お試しして下さいませ。

バン、バン、バン！←黄門切礼治が閉会のハンマーを激しく叩く

～次号へ続く～

ま し く て も い い か ら 、 平 和 で 穏 便 な く ら し が で き れ ば い い 、 と 私 は 強 く 思 っ て い ま す 。



～次号へ続く～








